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PAINE MANDRA §I GUSTOASA

Bulgarasii pufosi
de porumb dau
culoarea aurie

J/ amiezului de pdine |
care te imbie
numaidecat.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Premix pentru prepararea unei péini foarte gustoase pe bazd de faina de gréau si
»bulgdrasi” de porumb expandat.

Savoarea produsului finit este imbogatita si de semintele de floarea soarelui din premix.
Se obtine foarte usor o paine cu miez galben auriu, coaja crocanta si volum bun.

INGREDIENTE

Fdina alba de grau, bulgérasi de porumb expandat, seminte de floarea soarelui, gluten din
grau, crupe de porumb, sare, ulei vegetal (rapitd), emulgator: E472e, extract de curcuma,
ameliorator de faina: E300, enzime.

Contine sare si ameliorator!

DOZA DE UTILIZARE

50-50% (ex. 50 kg premix-50 kg faina).

Pentru un raport bun calitate/pret va recomandam si proportia 40 kg mix - 60 kg faina
ca in reteta de mai jos.

AVANTAJELE UTILIZARII
= miez auriu, foarte atractiv
= gust placut
= C03ja crocanta
= usor de procesat

RETETA RECOMANDATA

Ingrediente g %(la fdina + premix)
Faina tip 650 1500 60

CINCI PAINI - Milai auriu 1000 40

Drojdie 63 2,5

Apa (aprox.) 1300 52

MOD DE LUCRU

Malaxare: 4 min. lent+6 min. rapid (malaxor spiral)
Temperatura aluat : 26-27 °C

Relaxare: 10-15 min.

Divizare: 440 g/buc. Premodelare rotund.
Predospire: 10-15 min.

Modelare finala.

Dospire: 40-45 min./28-30° C/60-70% RH
Coacere: 220-230° C/18-20 min./cu abur initial
AMBALARE

20 kg net in saci de hértie multistrat+polietilena.
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