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ORKLA FOODS ROMANIA
Pentru oameni, cu pasiune!




Credi Lemon Cake

Premix pentru cake-uri si prajituri cu aroma de lamaie.

AVANTAJELE UTILIZARII
= datoritd prezentei concentratului natural de laméie din compozitia CREDI LEMON CAKE
cake-urile au un gust proaspat, usor acrisor si o aroma foarte placuta
= textura find si umeda, precum si prospetimea indelungatd, sunt atributele ce caracterizeaza
produsele preparate cu acest produs
= rapiditate si elasticitate in preparare: se pot face combinatii cu diverse fructe, creme, bezea, etc.

RETETE RECOMANDATE

Reteta cake cu fructe

CREDI LEMON CAKE 1000 g
Oua 350 g
Ulei 300g
Apd 250 ml
Fructe de sezon din compot ~300g

(cirese, mandarine, prune etc.)

Mod de lucru

Mixati cu ajutorul paletei toate ingredientele timp de 2 min. la viteza mica.
Turnati in forme.

Impristiati fructele pe suprafata aluatului.

Coacere: 160-170° C /~50 min. in functie de gramaj.

Reteta préjitura cu crema de limaie

Retetd blat (inel 24 cm)

CREDI LEMON CAKE 500g

Oua 175¢

Ulei 150 g

Apd 125g

Retetd crema de limaie Reteta bezea

Fdina de porumb 80g Zahar cristal 100 g
Zahar 200¢g Credi Super Bezea 100 g
Apa 250 g Apa (50° C) 100 g
Lamaie 1 lamaie

(sucul si coaja rasd)

Galbenusuri 40¢g

Mod de lucru

Blat cake mixati cu ajutorul paletei toate ingredientele timp de 2 min. la vitezd micd. Turnati
compozitia in inelul metalic tapetat cu hartie de copt. Coacere: 170° C/ ~30 min.

Cremd limaie - amestecati apa, faina de porumb, zaharul, sucul si coaja de laméie.

Fierbeti amestecul cateva minute, amestecind continuu. Dupa récire, adaugati galbenusurile.
Omogenizati.

Bezea - bateti cu telul la viteza mare toate ingredientele 10 min.

Peste blatul copt 30 min. se intinde crema de lamaie. Peste aceasta se pune compozitia de bezea, in
forma doritd. Se continud coacerea inca 10 min. la 170° C.

AMBALARE

10 kg net in saci de hartie+polietilena.
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