
Credi Mufin Mix



Premix pentru muffins.   

AVANTAJELE UTILIZĂRII 
■ ușor si rapid de utilizat atât în rețete cu adaosuri de stafide, alune, ciocolată, creme
■ produsele au un gust excelent 
■ prospețime până la două săptămâni a produselor finite
■ datorită consistenței mai mari a pastei de muffin, precum și datorită umidității echilibrate a 
miezului, Credit Muffin Mix poate fi folosit ca bază la prepararea blaturilor pentru prăjiturile cu 
fructe 

REȚETE RECOMANDATE 

Rețetă muffin 
Credi Muffin Mix  1000 g 
Ouă     350 g
Ulei      400 g 
Apă                     200 ml

Mod de lucru 
Mixați toate ingredientele timp de 5 min. la viteză medie.
Turnați în forme.
Coacere: 180º C/30-40 min. în funcție de gramaj.
Muffin-urile pot fi umplute și cu fillinguri din gama Cremento Filling(vanilla, cacao), sau cu 
filling-uri pe bază de fructe din gama Credi Fruits.
AMBALARE 
25 kg net în saci de hârtie+polietilenă.
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