N/ Credi
L Rolmix Classic

ORKLA FOODS ROMANIA
Pentru oameni, cu pasiune!




paking Experts Team ~

Credi Rolmix Classic

Premix pentru foi de rulada.

AVANTAJELE UTILIZARII
= preparare rapidd si usoard
= calitate constanta a produselor finite
= elasticitate foarte bund si structura uniforma, cu pori mici a foilor de ruladi
= umiditatea medie a foilor de rulada asigurd compatibilitatea acestora cu diverse tipuri de

creme

RETETA RECOMANDATA

Reteta 1 - foi de rulada Reteta 2 - foi de rulada

CREDI ROLMIX CLASSIC 1000 g CREDI ROLMIX CLASSIC 1000 g

Oud (la temperatura camerei) 1000 g Oua (la temperatura camerei) 750 g
Apd 250-300 ml

Mod de lucru

Mixati ingredientele timp de 10 min. la vitezd medie.

Intindeti compozitia intr-o tavd cu marginile mai inalte, pe care in prealabil ati agezat hartie de copt.
Intr-o tavi cu dimensiunile 600x400x20 mm, se pun 400 g compozitie pentru o foaie de ruladd
subtire.

Coacere: 240-250° C / 4-6 min.

UMPLUTURI

Se pot folosi diverse produse din portofoliul Orkla:

- creme tip custard : Krem Vanilla, E-Krem Napoleon, Krem Napoleon Yoghurt (si combinatii ale
acestora cu friscd Creline)

- filling-uri gata de utilizat din gama Cremento Filling : vanilla, lemon,

capuccino, cacao

- filling-uri pe bazd de fructe din gama Credi Fruits: zmeurd, capsuni, fructe de padure etc.

AMBALARE

10 kg net in saci de hartie+polietilena
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