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DESCRIEREA PRODUSULUI

Premix pentru prepararea specialitatilor de paine cu cartofi.

Produsul are un continut ridicat in fulgi de cartofi asigurand astfel textura specifica si
gustul dulce, placut al painii cu cartofi.

INGREDIENTE
Fulgi de cartofi (45,2%), faina alba de grau, gluten din grau, fiina de porumb, zer,
stabilizator: guma guar, sare iodatd (2%), lactoza, condimente, ameliorator fdina: E300.

DOZA DE UTILIZARE
10-50% (raportat la faind).

AVANTAJELE UTILIZARII
= continut ridicat in fulgi de cartofi
= flexibilitate in dozare, putandu-se obtine astfel paini cu gust de cartof mai mult sau
mai putin intens
= se poate folosi si pentru prelungirea prospetimii painii albe sau cu secara, adaugand
2-5% premix, raportat la faina, si o cantitate egala de apd (nu mai adaugati sare)

RETETA RECOMANDATA

Faina tip 650 5000 g

CINCI PAINI - Cartof dogorit 1000 g

Drojdie 180 g

Sare 80g

Apa 3600 ml

MOD DE LUCRU

Malaxare (mixer spiral: 4 min. lent/5 min. rapid)

Temperatura aluat: 26-27° C (optim)

Relaxare: 10-15 min.

Divizare: 450 g (sugestie)

Dospire: aprox. 45 min./30-32° C/80% umiditate
Coacere: ~200° C/cu abur initial/aprox. 25 min.

Datorita cartofului din compozitie, painea capata repede culoare la coacere, de aceea este
de preferat sa coaceti la o temperaturd mai mica, in comparatie cu o paine albd obisnuita.

AMBALARE

20 kg net in saci de hértie multistrat+polietilena.
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