\ Krem Vanilla
— E-Krem

ORKLA FOODS ROMANIA
Pentru oameni, cu pasiune!
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Krem Vanilla

Premix pulverulent pentru prepararea la rece a cremei termostabile tip ,,custard”, destinatd umplerii
si decordrii produselor de patiserie si cofetarie. Texturd cremoasd. Gust de vanilie.

AVANTAJELE UTILIZARII .
= preparare rapidd
= stabilitate la congelare/decongelare

= se poate amesteca usor cu frisca, creme pe baza de grasime sau alte tipuri de creme
= gust foarte apropiat de cel al cremei fierte, obtinute prin metoda traditionala

RETETA RECOMANDATA
Krem Vanilla ~ 300-350 g

Apd rece 1000 ml
Mod de lucru:

Puneti Krem Vanilla si apa in cuva mixerului si mixati cu ajutorul telului la viteza medie, pana
obtineti o texturd find, omogena (1-2 min). Crema poate fi folositd imediat sau poate fi pastrata la
rece pand la utilizare.

E-Krem

Premix instant pentru prepararea la rece a cremei termostabile tip “custard”, destinata decorarii i
umplerii produselor de patiserie si cofetarie. Gust de vanilie usor racoros. Culoare mai deschisa fatd
de Krem Vanilla.
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AVANTAJELE UTILIZARII
= poate fi combinatd cu usurinta cu alte tipuri de creme, cu frisca etc.
= formula economica

RETETA RECOMANDATA
E-Krem 350-400 g

Apd rece 1000 ml

Mod de lucru:

Mixati ingredientele la viteza medie pana la obtinerea unei texturi omogene (aprox. 2 min). Pastrati
crema la rece atunci cand nu o utilizati.

Atentie! Evitati contactul premixurilor sau a cremelor gata preparate cu fdina sau premixuri pe baza
de faina.

AMBALARE

10 kg net in saci de hartie+polietilena.
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