ORKLA FOODS ROMANIA

-\

Baking Experts Teap,




paking Experts Team ~

Agenti de divizare
si demulare

Agentii de divizare si demulare sunt grasimi sau emulsii, cu sau fara adaos de aditivi speciali,
destinate mentinerii in conditii optime a masinilor de divizat/feliat si respectiv usurdrii desprinderii
de pe sau din suprafetele de coacere a produselor de panificatie.

Divison 20

Emulsie 100% vegetald pentru masini de divizat aluat si pentru dispozitive de taiat bucdti de aluat.

AVANTAJELE UTILIZARII
= emulsie vascoasa special conceputd pentru a fi folosita si pe echipamente mai vechi,
prelungind astfel durata lor de exploatare
= contine ceard vegetala care mareste capacitatea de demulare
= nu contine ingrediente de naturd minerala (100% vegetal)

MOD DE UTILIZARE
Se aplica in acele zone ale masinii/utilajului special destinate acestui scop (ungerea).
Numai pentru uz alimentar!

AMBALARE
Bidoane din plastic cu masa neta de 9,15 kg (20 1).

Pancoating

Emulsie 100% vegetald pentru ungerea tavilor si a formelor de copt. Poate fi folosita pentru toate
tipurile de paine si produse de patiserie.

AVANTAJELE UTILIZARII

= agent de demulare universal pentru paine si produse de patiserie si cofetarie
= putere de demulare mare datorita continutului de ceard vegetald si lecitina
= vascozitate scdzuta, aplicabilitate usoara cu orice sistem (pensula, spray-ere, etc.)

MOD DE UTILIZARE
Ca atare, cu orice sistem de ungere disponibil: pensuld, burete, dispozitive de spray-ere, etc.
Numai pentru uz alimentar!

AMBALARE
In bidoane din plastic cu masa neta de 18,4 kg (20 1)
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