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ORKLA FOODS ROMANIA
Pentru oameni, cu pasiune!



Credi Glaze

Gama de glazuri gata de utilizat, cu aplicare la rece, pentru finisarea produselor de patiserie si
cofetarie.

Variante:

= Credi Glaze Neutral - glazurd neutra, fard adaos de aroma sau colorant
= Credi Glaze Cocoa — glazura cu cacao (5%) si aroma de ciocolata

= Credi Glaze Caramel Flavour - glazura cu aromd de caramel

= Credi Glaze Strawberry Flavour - glazura cu aroma de capsune

AVANTAJE
= Sunt tixotropice: prin omogenizare usoard le scade consistenta, pentru ca dupd un timp
de la aplicare sa revina la consistenta initiala
= Confera luciu foarte bun produselor pe care se aplica si previn uscarea la suprafata a
acestora
= Se pot aplica si pe produse care se congeleazd
= Transparenta foarte bund
= Stabilitate buna pe produs
= Varianta neutra poate fi colorata si aromatizata dupa dorinta

MOD DE UTILIZARE

Se pune cantitatea necesara de glazura intr-un vas curat, se amestecd usor cu o lingura sau cu
un tel pani la obtinerea unei consistente mai fluide. Glazura se aplica cu o pensula sau o
spatuld si se lasa produsul la rece.

Nu addugati apd in glazura!

RECOMANDARI DE DEPOZITARE

In spatii ridcoroase si uscate (max. 20° C). Dupa desigilare, produsul se pastreazi la rece, in
ambalajul original bine inchis, max. 2 siptamani.

AMBALARE

In gileti albe din plastic, cu capac autosigilant. Masa neti: 4,5 kg.
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