e

CINCI
PAINI

PAINE MANDRA §I GUSTOASA

Semintele de
floarea soarelui,
in si susan dau
savoarea fard de
pereche si gustul
pldcut al acestei

pdini rumene
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Premix pentru prepararea de specialitéti de paine cu seminte de floarea soarelui.
Produsul poate fi folosit si la prepararea unor sortimente variate de chifle, baghete si
produse laminate datoritd flexibilitatii in stabilirea retetelor, elasticitétii deosebite a
aluatului si a tolerantei acestuia atat in procese industriale, cét si in cele traditionale

(brutarii mici).

INGREDIENTE

Seminte de floarea soarelui (35%), faind integrala de grau (25%), seminte de in (15%),
gluten din grau, lupin granulat (8%), seminte de susan(6%), ulei vegetal (palmier, rapitd),

emulgator: E471, faind de malt din orz, ameliorator de fdina: E300, enzime.

Nu contine sare!

DOZA DE UTILIZARE

10-40% (ex. 10 kg premix-90 kg fdina; 40 kg premix-60 kg faind)

AVANTAJELE UTILIZARII

= continut ridicat de seminte de floarea soarelui

= dozaj flexibil, care va permite obtinerea unor produse variate, folosind acelasi premix
= poate fi folosit atit in brutdrii, cat si in patiserii pentru prepararea unor produse

sarate, tip aperitiv

RETETA RECOMANDATA

Ingrediente g % (raportat la faina+premix)
Faina tip 650 7500 75

CINCI PAINI - Seminte coapte 2500 25

Sare 150 1,5

Pan Up Tmax (optional) 30 0,3

Drojdie 250 2,5

Ap3 5200 52

MOD DE LUCRU

Amestecati toate ingredientele (mai putin apa) pentru o buna omogenizare.
Adaugati apa.

Malaxare: 4 min. lent/6 min. rapid (malaxor spiral)
Temperaturd aluat : 27°C

Relaxare aluat: 15-20 min.

Divizare: 450 g (sugestie)

Dospire: 40-45 min./30-32° C/75% umiditate

Coacere: 220-230° C/cu abur initial/timp de 15-18 min.
AMBALARE

20 kg net in saci de hartie multistrat+polietilena.
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