
Semințele de 
floarea soarelui,
in și susan dau 
savoarea fără de 
pereche și gustul 
plăcut al acestei 
pâini rumene 

cu semințe
coapte



Orkla Foods România
str. Copilului 14-18, Sector 1, București
tel.: +4 031 805 75 70 
fax: +4 031 805 75 71

DESCRIEREA PRODUSULUI
Premix pentru prepararea de specialități de pâine cu semințe de floarea soarelui. 
Produsul poate fi folosit și la prepararea unor sortimente variate de chifle, baghete și 
produse laminate datorită flexibilității în stabilirea rețetelor, elasticității deosebite a 
aluatului și a toleranței acestuia atât în procese industriale, cât și în cele tradiționale 
(brutării mici).  

INGREDIENTE   
Semințe de floarea soarelui (35%), făină integrală de grâu (25%), semințe de in (15%), 
gluten din grâu, lupin granulat (8%), semințe de susan(6%), ulei vegetal (palmier, rapiță), 
emulgator: E471, făină de malț din orz, ameliorator de făină: E300, enzime. 

Nu conține sare!

DOZA DE UTILIZARE
10-40% (ex. 10 kg premix-90 kg făină; 40 kg premix-60 kg făină)   

AVANTAJELE UTILIZĂRII
■ conținut ridicat de semințe de floarea soarelui
■ dozaj flexibil, care vă permite obținerea unor produse variate, folosind același premix
■ poate fi folosit atât în brutării, cât și în patiserii pentru prepararea unor produse 

sărate, tip aperitiv

REȚETĂ RECOMANDATĂ
Ingrediente             g   % (raportat la făină+premix)  
Făină tip 650      7500  75   
CINCI PÂINI - Semințe coapte    2500  25   
Sare          150  1,5  
Pan Up Tmax (opțional)        30  0,3
Drojdie         250  2,5
Apă        5200  52

MOD DE LUCRU 
Amestecați toate ingredientele (mai puțin apa) pentru o bună omogenizare.
Adaugați apă. 
Malaxare:    4 min. lent/6 min. rapid (malaxor spiral)
Temperatură aluat :  27° C 
Relaxare aluat:  15-20 min. 
Divizare:   450 g (sugestie)
Dospire:   40-45 min./30-32° C/75% umiditate
Coacere:   220-230° C/cu abur inițial/timp de 15-18 min. 

AMBALARE
20 kg net în saci de hârtie multistrat+polietilenă.


